
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

OFFRE DE STAGE 
 
 
 

STAGIAIRE INGENIEUR QUALITE : 6 mois, à pourvoir à partir de février 2014 
 
Au sein de l’entreprise GRAIN D’OR GEL située à Lomme (59), spécialisée dans la fabrication de 
produits de boulangerie crus surgelés, vous serez attaché au service qualité.  
 
L’objectif de ce stage est de préparer nos renouvellements de certifications IFS et BRC prévues pour 
juin 2014, ainsi que nos audits clients. 
 
 
Missions :  
Suivi et traitement des dossiers de fond directement liés à l’IFS V6 et au BRC V6 en collaboration 
avec le service qualité. 
 - mise à jour des dossiers fournisseurs de matières premières et consommables : 
  Etude des risques liés aux matières première et consommables vis-à-vis du produit 
fini selon les exigences des référentiels IFS V6, BRC V6 et clients 
  Interlocuteur concernant les documents qualité relatif aux matières premières et 
consommables utilisés sur le site de Grain d’Or Gel 
 - mise à jour de l’affichage et des informations diffusées en production, 

- réalisation d’autocontrôles (tests de traçabilité, audit des bonnes pratiques d’hygiène, audit 
infrastructure, nettoyage/ rangement) 
- participation aux audits IFS/ BRC et éventuels audits clients 
- participation à l’amélioration continue du système de management de la qualité 

 
 
Compétences requises : 
- Etudiant(e) issu(e) d’une école agro-alimentaire (fin de cycle ingénieur) disposant idéalement d’une 
première expérience dans le domaine des produits de boulangerie, 
- Connaissance de l’HACCP impérative,  
- Forte autonomie, grande capacité d’organisation, prises d’initiatives, 
- Bonnes capacités relationnelles, pédagogiques et de communication, 
- Une connaissance de l’ISO 22000, de l’IFS et/ou du BRC serait un plus, 
- Maîtrise obligatoire de l’informatique notamment de Word et Excel. 
 
 
Envoyer lettre de motivation et CV uniquement par mail à l’adresse ci-jointe : 
 
Contact :  
Claire MICHELON, responsable qualité  
Mail : c.michelon@graindorgel.fr 


