
DRH le 18/11/13 
 

Réf. Offre : QUAL 14 A 

                                                                      

 

OFFRE DE STAGE – Stage en Qualité 3 / 4 mois 
 

PRESENTATION DE L’ENTREPRISE : Euralis Pôle Alimentaire  
 

Le Pôle Alimentaire, structuré autour de trois Business Units (BU) – Rougié, Grande Consommation et 

Jean STALAVEN -, regroupe les activités foie gras et traiteur d’Euralis.  

Rougié, présent dans 120 pays sur cinq continents, est le leader mondial du foie gras pour les 

professionnels de la gastronomie. 

La BU Grande Consommation commercialise les produits du Pôle à destination de la GMS, dans les 

rayons libre-service, coupe et frais emballés à l’appui des marques Montfort et L’Expert Traiteur. Le 

GIE Traiteur & Gastronomie rassemble les forces commerciales au service de la grande 

consommation.  

Sa mission est de rendre accessible partout, pour tous et à chaque instant, des produits sains, sûrs et 

bons.  

La BU Jean STALAVEN, spécialisée dans la distribution de détail (boucheries/charcuteries, 

boulangeries, snackings, restauration chaînée), offre à Euralis la position de traiteur leader de l’entrée 

au dessert avec des marques Jean Stalaven et Sélection des Gastronomes. 

 
� AFFECTATION : Direction Qualité 

� FONCTION DU MAITRE DE STAGE : Responsable Qualité Sites 22 

� PERIODE : Mai à Août 2014 

� DUREE : 3 / 4 mois 

� GRATIFICATION : Indemnités de stage  

� LIEU : Yffiniac – ID Fruits 

� NIVEAU RECHERCHE : Bac +3 / +4 

� DESCRIPTION DU THEME :  

MISSION 
 

Rattaché(e)au Responsable Qualité, vous intervenez sur différentes missions relatives à 
notre activité.  
¤ Qualification d'une étape de l'étude HACCP (fabrication des jus, dosage/conditionnement 
des produits finis…) : état des lieux, propositions d'amélioration 
¤ Participation à la gestion qualité de l'unité de production 
PROFIL 

Futur(e) diplômé(e) de l’enseignement supérieur (Bac +3 / +4) dans le domaine de la 
qualité, vous possédez des capacités relationnelles fortes et savez concilier motivation, 
réactivité et rigueur. 
  
Adresser votre candidature sous la référence : QUAL 14 A 

- Par mail à : marion.kervella@stalaven.fr  
13, rue de Brest – Hillion 

BP 94 
22120 YFFINIAC 
Tél : 02 96 63 80 00 
www.stalaven.fr 



DRH le 18/11/13 
 

Réf. Offre : QUAL 14 B 

                                                                      

 

OFFRE DE STAGE – Stage en Qualité 3 / 4 mois 
 

PRESENTATION DE L’ENTREPRISE : Euralis Pôle Alimentaire  
 

Le Pôle Alimentaire, structuré autour de trois Business Units (BU) – Rougié, Grande Consommation et 

Jean STALAVEN -, regroupe les activités foie gras et traiteur d’Euralis.  

Rougié, présent dans 120 pays sur cinq continents, est le leader mondial du foie gras pour les 

professionnels de la gastronomie. 

La BU Grande Consommation commercialise les produits du Pôle à destination de la GMS, dans les 

rayons libre-service, coupe et frais emballés à l’appui des marques Montfort et L’Expert Traiteur. Le 

GIE Traiteur & Gastronomie rassemble les forces commerciales au service de la grande 

consommation.  

Sa mission est de rendre accessible partout, pour tous et à chaque instant, des produits sains, sûrs et 

bons.  

La BU Jean STALAVEN, spécialisée dans la distribution de détail (boucheries/charcuteries, 

boulangeries, snackings, restauration chaînée), offre à Euralis la position de traiteur leader de l’entrée 

au dessert avec des marques Jean Stalaven et Sélection des Gastronomes. 

 
� AFFECTATION : Direction Qualité 

� FONCTION DU MAITRE DE STAGE : Responsable Qualité Sites 22 

� PERIODE : Mai à Août 2014 

� DUREE : 3 / 4 mois 

� GRATIFICATION : Indemnités de stage  

� LIEU : Saint-Brieuc 

� NIVEAU RECHERCHE : Bac +3 / +4 

� DESCRIPTION DU THEME :  

MISSION 
 

Rattaché(e)au Responsable Qualité, vous intervenez sur différentes missions relatives à 
notre activité. 
¤ Dans les phases de préparation de transfert de l’activité de Charcuterie sur le site 
d’Yffiniac, vous participez à la validation des données de l’étude HACCP : validation des 
schémas de fabrication (terrain / étude), validation / qualification des process… 
¤ Participation à la gestion qualité de l'unité de production 
PROFIL 

Futur(e) diplômé(e) de l’enseignement supérieur (Bac +3 / +4) dans le domaine de la 
qualité, vous possédez des capacités relationnelles fortes et savez concilier motivation, 
réactivité et rigueur. 
  
Adresser votre candidature sous la référence : QUAL 14 B 

- Par mail à : marion.kervella@stalaven.fr 
 
 
 
 

 
13, rue de Brest – Hillion 

BP 94 
22120 YFFINIAC 
Tél : 02 96 63 80 00 
www.stalaven.fr 


