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Stage fin d’étude 6 mois - Développement produit 
 

 
La Société : 
Entreprise leader sur son marché, la société Boiron Frères SAS est un acteur historique du marché 
des ingrédients surgelés à base de fruits et de légumes à destination des professionnels du goût : 
restaurateurs, traiteurs, pâtissiers, glaciers, chocolatiers, confiseurs et barmen. 
Présente dans plus de 70 pays via un réseau de distributeurs partenaires, la société Boiron Frères 
SAS est en forte croissance grâce à sa capacité à innover sur un marché hautement concurrentiel. 
 
La mission : 
Dans le cadre du développement de ses clients industriels, l’entreprise cherche à proposer une 
gamme spécifique adaptée à leurs besoins en termes de rapport qualité/prix et de conditionnement. 
Rattaché(e) au Responsable R&D, vous participerez à la mise en place d’une gamme de recettes de 
purées de fruits spécifique, depuis la sélection des matières premières jusqu’à la mise en œuvre 
industrielle. 
 
Principales missions : 

- Accompagner le Service Achats dans la recherche des matières premières 
- Qualifier les matières premières (Qualité+Prix) en relation avec le service Achats 
- Effectuer différents tests de formulation pour l’élaboration des recettes  
- Qualifier les produits finis (Qualité+Prix) 
- Animer les dégustations des essais avec l’équipe projet (R&D+Achats+Service commercial) 
- Réaliser si nécessaire des essais à l’échelle pilote ou industrielle 
- Participer à la sélection des recettes définitives 

 
La période :  
Stage de 6 mois 
A pourvoir à partir de janvier 2014 
 
Le lieu :  
Poste basé à Valence (26), à proximité immédiate de la gare de Valence TGV 
 
Les indemnités :  

- Indemnité de stage conventionnelle 
- Tickets restaurant. 

 
Le profil recherché: 
Issu(e) d’une formation agroalimentaire bac+3 à bac+5, idéalement à la recherche d’un stage de fin 
d’études. 
Une première expérience en usine, au sein de services Production et/ou R&D est souhaitée.   
Votre rigueur, votre capacité d’organisation, votre autonomie, votre esprit d’initiative et votre 
dynamisme seront des qualités particulièrement appréciées. 
 
 

Merci d’adresser votre candidature à recrutement@boironfreres.com  


