
                                                                     
 

 

 

 

Stagiaire Ingénieur Qualité 

 

 
 

Pastacorp (250 personnes) est aujourd’hui le n°1 des Pâtes aux Œufs et le n°3 sur le marché 

des Pâtes Sèches, avec plus de 100 M€ de CA. La marque LUSTUCRU est la 1ère marque de 

notre portefeuille, bénéficiant d’une très forte notoriété, aux côtés des marques 

RIVOIRE&CARRET, Floraline et Garofalo. 

 

Depuis maintenant 100 ans, les pâtes LUSTUCRU allient qualité et innovation pour sans 

cesse renouveler le plaisir des pâtes. La recherche permanente des meilleures semoules 

de blé dur, la qualité de l’eau, la sélection des œufs frais et l’ingéniosité de nos « maîtres 

pastiers » construisent jour après jour la renommée des pâtes LUSTUCRU. 

 

 

Durant ce stage, vous deviendrez membre à part entière du service Qualité de la 

Semoulerie de Rouen. Rattaché(e) à la Responsable QHSE, vos missions seront de : 

  

 Réviser l’étude HACCP 

o Révision de l’étude HACCP relative aux issues & co-produits en suivant 

l’approche ISO 22000 

 

 Réaliser des contrôles qualité en Laboratoire 

o Réalisation d’analyses sur les matières premières, produits en cours de 

fabrication et produits finis, selon les plans de contrôles établis 

 

 Créer le protocole nouvelle campagne 

o Etude et contrôle des blés durs de la nouvelle récolte (2014/2015) 

o Utilisation d’un moulin pilote (« micromoulin ») et évaluation de la qualité des 

semoules obtenues avant la mise en fabrication sur le moulin industriel 

o Synthèse des résultats et rédaction de rapports 

 

 Participer au management de la Qualité 

o Participation à des projets en cours, en fonction des besoins et activités 

 

 

 

 

 

 



Profil du stagiaire :  

 

Vous destinant au métier d’ingénieur au sein du secteur agroalimentaire, vos capacités 

d'écoute, d'animation et de conduite de projet vous permettront de réussir durant cette 

période de stage. 

 

Idéalement, vous justifiez d'une première période de stage, de courte ou moyenne durée, 

en qualité et HACCP appliqués dans un environnement industriel. 

 

Votre sens relationnel vous permettra de travailler en collaboration avec l’ensemble du 

personnel du site. Votre rigueur, votre sens de l’analyse et votre dynamisme seront de 

sérieux atouts pour mener à bien vos missions. 

 

 

Le lieu du stage : ROUEN 

 

 

Début du stage :   Mars/Avril à Septembre 2014 (6 mois) 

 

 

Pour postuler : envoyer votre candidature (CV et lettre de motivation) par e-mail à : 

Marine FAUX, Service Ressources Humaines :  

marine.faux@pastacorp.com 
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