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Conclusion, pour le nomadisme, les tendances actuelles sont : le snacking, la portabilité / individualité (avec au premier plan les bouteilles nomades et surtout les bouteille au formats doy pack), et le produit vendus avec différents supports, utiles pour le consommer (en effet, nous trouvons de plus en plus de produits accompagnés d’une fourchette, d’une cuillère et d’un couteau en plastique).

Les tendances à exploiter sont la santé (équilibre, riche en vitamines, etc.) et le goût (avec des recettes originales, ou fait par des grands cuisinier…).
Nomadisme





Grignotage �"Corny Pepp", snack de céréales au goût salé dans un pot refermable. �"Bibs Bite", bouchées glacées à grignoter. �"Nougat, pistaches, pétales de rose" de Masmoudi �Confiserie en sachet individuel.





Emballage / conditionnement








Innovation recette �"Lasagnes 4 saisons" / "Gratin de St Jacques et poireaux" de Marie








Traiteur / chef cuisinier �"Mon saumon, sauce champagne", plats à réchauffer �Association de Joël Robuchon et Fleury Michon.








Evasion �"Caipis veritas" (cocktail brésilien)








Santé :


"Mega yaourt fruite" de Savoie yaourt, produit adapté au besoin des enfants. �"Fruithie" de materne mélange de fruit en pot. Un fruithie = 2 portions de fruits. �"Flavoured organic milk" de Daioni, boisson lactée pauvre en sucre et matière �grasse. Riche en calcium et en oméga 3. 








Forme  �"Père Olive", (plats préparé, packaging rond). �"Luang", changement de forme du packaging (forme d'une assiette). 








A partager �"L'assiette sandwich" de Daunat, petit sandwich présenter sur une assiette �et à partager entre amis ou au bureau.








Offre global/ produit support �Une pâtisserie dans une boîte cartonnée avec un couvercle et des couverts. �Conditionnement Sedipack. �"Cofrusa fruit n'go", fruits coupés en morceau, vendus dans des pots �transparents avec une fourchette incluse dans le couvercle.  �"Piatto parmacotto", assiette de charcuterie et de légumes (assiette  �compartimentée avec fourchette et serviette). �"Sauc'up" de Jean Floc'h, saucisses cocktail micro-ondables avec sauce �et piques inclus dans un bol en plastique.








Portabilité / individualité �Crème dessert "Mont 4 heures" de Mont blanc, compote... �"Mega yaourt fuite" de Savoie yaourt, conditionné en doy packs-grand format �"Petit Louis" (portion de fromage) �"Pont l'évêque" de E. Graindorge, portion individuelle. �"Crousti Time", biscuit dans un pot operculé de 80g. �"Midi gourmand" de Paysan Breton  �Pain garni plat, dans sachet individuel, facile à prendre en main. �"Omelette nature individuelle" d'esprit libre �








Praticité �"Charal Snack", Burgers frais micro-ondable. �"Tetra prisma", vin conditionné en petite brique de 25 cl.








Snacking �"Sandwich pocket" de Daunat. �"Smoothies" de Monzuro, smoothies de  �légumes dans des coupelles en plastiques





Forme produit �"Dibs Bite", bouchées glacées à grignoter








Consommation avec les doigts �"Fraîche Cut; coté pommes", pommes coupées en morceau dans un sachet fraîcheur.








Goût








