[image: image1.png]USTL





Annelise Garçon

Mastère2 QUALIMAPA



Tendance marketing :

                        Le plaisir, l’exotisme !

                                                                                 Process/ Nouvelles Technologies :








Salade méditerranéenne
Nouvelle Recette :


     (Prêt à consommer et durée de conservation longue)








Chilli Dipping sauces imaginatives

Huile INCA INCHI


     (Sans colorants artificiels)

(Enrichissement en oméga3)



Huiles vierges de palme et Noix de coco

Thé ROOIBOS


     (Sans acides gras TRANS et sans additifs)

(Enrichissement en anti-oxydants)


Tropical fruit on a stick

Chocolat au thé EARL GREY
     (Surgélation sans additifs ni colorants)

(Ingrédient atypique)

Fonio éthiquable

(Plat d’origine africaine)

Apéro snacks asiatiques OTTIMO

(Nouveaux parfums)

Cides du Dragon

(Ingrédient atypique : fruit du dragon)

Agave Syrup

(Ingrédient atypique)

Quinoa gourmand

(Mélange de quinoa)

Asian salad sauces






      Emballage 

(Nouvelles Saveurs)






      Conditionnement :     
Sirop au Poivre du Penja

(Ingrédient atypique)





    Vanilla Kit (conditionnement 

Coffret sels d’origine – quai sud
 

à l’unité/ PVC/ carton/ verre/ 250g)

(Variété parfums)





    Collection de sels du monde

Vinaigre balsamique curry mangue

(conditionnement à l’unité en bocal et verre, 50g)

(Mélange de saveurs)





    Barquette chichkha

Rillettes des mers du monde


(6 pièces/ barquettes emballées individuellement

(Recettes de différentes origines)

et film fraîcheur)

    

Cheese Basiron pesto





    Plats appertisés africains

(Ingrédient atypique : le basilic)
          (barquette bi compartimentée micro-ondable)    

Figues et fruits du monde (SOJASUN)


    Huile de coton

(Nouvelles saveurs)


          (flacon de verre de 200ml)

    

Barquito Kebab





    Natea

(Ingrédient atypique : Viandes Halal) 
(Boîte avec distributeur de sachets)

    









   Spécialités libanaises (barquettes

Tendances exploitées en parallèle :






Ethique

Médical/ Santé/ Naturalité

Praticité/ gain de temps/ Manipulation

Sophistication

Bonnes idées :

· Le mélange de parfum comme l’alliance du fromage et du basilic, du vinaigre et du curry,

· Enrichir un produit en acides gras essentiels ou en oligo-éléments,

· L’utilisation d’ingrédients atypiques comme le poivre, la viande halal, l’agave,

· Créer un produit combinant plusieurs tendances comme l’éthique et l’exotisme,

· Améliorer le conditionnement d’un produit,

· Faire des produits sans additifs ou colorants.

Autres idées à exploiter :

· Allier la tendance plaisir, l’exotisme avec la tendance Forme (un produit pour les sportifs ou de régime)

· Proposer un service (tertiariser le produit),

· Utiliser la tendance Sécurité.

       Tendance PLAISIR,


           L’EXOTISME !








